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Over Mi Gusto 
 
Wie zijn wij? Wij zijn Jos en Astrid Nijsen en met Mi Gusto hebben wij een concept ontwikkeld waarin 
alles wat wij zo waarderen tot uitdrukking komt. Passie voor wijn, passie voor lekker eten, passie voor 
mensen en passie voor de mooie dingen van het leven lopen als een rode draad door ons bestaan. 
 
Jaren geleden werden wij geraakt door wat met name Toscane (Italië) te bieden heeft. Of het nu 
cultuur betreft, wijn, eten, muziek, mode, afijn noem maar op, alles was voor ons terug te herleiden 
tot deze prachtige omgeving. 
 
Uiteindelijk is hieruit het idee ontstaan om onze passie met een breder publiek te delen en is Mi 
Gusto (letterlijk vertaald ‘mijn smaak’) ontstaan. 
 
Ons idee is om mensen wijn en spijs optimaal te laten beleven en dat doen we het liefst in combinatie 
met een gezonde levensstijl. Genieten, beleven, ervaren en delen vormen voor ons kernwaarden 
voor ‘La dolce vita’.  
 
Schroom niet en laat je meevoeren in de bijzondere wereld van wijn en spijs. Reis samen met ons 
mee door eens een kijkje te nemen op de website. 
 
Ben je geïnteresseerd geraakt of wil je op de één of andere manier inspiratie opdoen neem dan eens 
geheel vrijblijvend contact met ons op. Wij helpen je graag verder. 
 
Oh ja, ons assortiment bestaat niet alleen uit Italiaanse wijnen hoor. Ook Frankrijk en Spanje zijn 
rijkelijk vertegenwoordigd.  
 
Kortom, wij kijken er naar uit jullie snel te mogen ontmoeten. 
 
Met hartelijke groet, 
 
Jos & Astrid Nijsen 
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De borging van 
onze kwaliteit 
begint bij de 

keuze van onze 
leveranciers –
de wijnmakers 

en een 
passende wijn 
bij fine dining. 

Gastronomie of 
fine dining is 

niet alleen eten 
om je te 

voeden: het is 
genieten van 

mooie 
combinaties van 

wijn en spijs.

Jos helpt je 
graag om een 
mooie wijn te 

combineren bij 
je maaltijd, van 
voorgerecht tot 
hoofdgerecht 
tot nagerecht.

Onze passie 
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  Dranken in de 
gastronomie 
Gastronomie is de kunst van het 
fijnproeven, het samen genieten 
van een mooi gedekte tafel, heerlijk 
eten en drinken. De passie van Jos is 
om fijnproevers, levensgenieters en 
wijnliefhebbers mee te nemen in de 
wereld van wijn en spijs. 
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Ons  
assortiment 
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  La Maison Antech Domain Guillaman

Tinazzi Cantina di La-Vis

Melini Ca' Bianca

SANTI         Diubaldo

BIGI           Maso Grener

Fontana Candida Limoncello
Made by Di

Anima Nera                                                             Mandarinetto
Made by Di Made by Di

Wijnmakers 
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De familie Tinazzi heeft de Tinazzi Italian 
Experience gecreëerd om wijnliefhebbers 
van alle leeftijden van over de hele wereld 
aan te trekken. Naast de wijn zullen wijn-
toeristen de geneugten van eten en de lokale 
keuken, vriendschap en gezelligheid, van het 
leven in de wijngaard en de relatie met de 
seizoenen kunnen ontdekken.  
Geschiedenis, passie, aandacht voor detail 
en ondernemersvermogen. Gian Andrea 
Tinazzi is een perfectionist en een fijne 
waarnemer van de werkelijkheid om hem 
heen. De laatste jaren is zijn passie verlegd 
naar de wereld van boerderijen, productie-
gebieden die een verhaal over een territo-
rium kunnen vertellen. Zo ontstond het 
boerderijproject: prestigieuze flessen in 
genummerde edities om te verzamelen, te 
bewonderen en te proeven. 

Megale Negroamaro Salento  
IGP  
 
Warme, donker robijnrode wijn 
afkomstig van het landgoed 
Feudo Croce (voorheen Feudo di 
Santa Croce). Gemaakt van 100% 
Negroamaro druiven. Deze 
druiven leveren dieprode, bijna 
zwarte wijnen op met een aards 
en rustiek karakter. De Megale is 
donker robijnrood. Een 
aangenaam en delicaat aroma 
met vleugjes fruit zoals marasca-
kersen. Rond, gebalanceerd 
mondgevoel met een lang 
aanhoudende afdronk. 
 
Druif: Negroamaro 
 
Alcohol: 14% 
 
Maat: 0,75l 
 
Serveertemperatuur: 16-18 °C 
 
Combinaties: hartige 
voorgerechten, stoofvlees, rijpe 
kaas  
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Ca’ de’ Rocchi  
Valpolicella Ripasso 
Superiore Montere  
 
Prachtige helderrode Valpolicella 
Ripasso Superiore van 2019 uit 
de Italiaanse regio Veneto. Vol 
van smaak, intense afdronk, met 
tonen van pruimen en kersen. 
Evenwichtige en zachte tannines.  
 
Druif: 90% Corvina, Corvinone, 
10% Rondinella, Molinara 
 
Rijping: Amerikaanse en Franse 
eiken houten vaten van 5, 10 of 
20 hectoliter voor een periode 
van 12–18 maanden 
 
Alcohol: 14% 
 
Maat: 0,75l 
 
Serveertemperatuur: 18-20°C 
 
Combinaties: geroosterd of 
gestoofd vlees, risotto en pasta 
  

"Corvè" 
Corvina Verona BGA  
Ca' de’ Rocchi  
 
Intense en helderrode kleur, de 
neus onthult tonen van rijp 
rood fruit, met een vleugje 
kers, dan kruidige hints en een 
lichte toon van cacao. In de 
mond is het even fruitig, met 
extra tonen van zoethout. De 
afdronk is lang en aanhoudend. 
 
Druif: 100% Corvina 
 
Rijping: in staal 
 
Alcohol: 13,5% 
 
Maat: 0,75l 
 
Serveertemperatuur:  20°C 
 
Combinaties:  Rundvlees en 
hertenvlees  
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Amarosé Negroamaro Rosato 
Feudo Croce  
 
Een droge, frisse en sappige 
Rosé, verkregen uit Negroa-
maro  druiven uit de provincie  
Apulie, Zuid Italië. Van een 
intens roze kleur, aromatisch, 
met geuren van kersen en 
granaatappel, smaak rond, 
harmonieus en fruitig.   
 
Druif: 100% Negroamaro 
 
Rijping: in staal 
 
Alcohol: 12,5% 
 
Maat: 0,75l 
 
Serveertemperatuur:  8 °C 
 
Combinaties:  aperitief, bij 
lichte voorgerechten en 
gegrilde vis 
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CANTINA LA VIS  
De wijnmakerij draagt een naam en 
logo die de banden met het land en de 
oude wijntradities weerspiegelen. Net 
als de stad waarin het ligt, ontleent het 
zijn naam aan de rivier de Avisio, die 
uit de omringende toppen stroomt met 
alle energie van het spectaculaire 
natuurlijke landschap dat Vis, het 
Latijnse woord voor kracht dat deel 
uitmaakt van die naam, zo treffend 
beschrijft. Wijngaarden en 
grondgebied - Het terrein van de 
wijngaarden van Cantina La-Vis is een 
complexe wirwar van heuvels, holtes 
en steile hellingen. Op kleine percelen 
worden verschillende druivensoorten 
verbouwd.  Er wordt gebruik gemaakt 
van het traditionele pergola-systeem, 
aangevuld met het leisysteem. Liggend 
op een hoogte van 200 tot 800 meter, 
zijn de wijngaarden de bron van 
variëteit en rijke zintuiglijke ervaringen, 
met delicate witte druiven die groeien 
op de bovenste hellingen en robuuste, 
volle rode wijnen op lagere niveaus. De 
wijngaarden verbouwen 80% witte 
druiven, waaronder Chardonnay, Pinot 

Simboli Chardonnay Trentino 
Chardonnay heeft zijn ideale 
habitat gevonden in de 
heuvelachtige gebieden van 
Lavis, Meano en de lagere Valle 
di Cembra en drukt de meest 
authentieke essentie van het 
Trentino-gebied uit in zijn 
aroma's en body. De Simboli 
Chardonnay heeft een bleke 
strogele kleur en een delicaat 
aroma van Gouden appel en 
limoenbloesem. De smaak is 
zacht en harmonieus, met een 
aangenaam hartige afdronk.  
 
Druif:  100% Chardonnay 
 
Alcohol: 13% 
 
Maat: 0.75l 
 
Serveertemperatuur:  10-12°C 
 
Allergenen: sulfieten 
 
Combinaties: pasta,  
schelpdieren, gerijpte en harde  
kazen, magere vis en 
charcuterie 
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Cantina di La-Vis kreeg een nieuwe en 
belangrijke onderscheiding! De zilveren 
medaille die is toegekend aan onze Pinot 
Grigio en Pinot Grigio Rosé tijdens de 
recente Global Pinot Grigio/Pinot Gris 
Masters 2022 door The Drinks Business. 

Simboli Pinot Grigio 
Pinot Grigio is een variëteit 
met witte druiven die zijn 
maximale expressie vindt in 
de wijngaarden van de 
Adige-vallei. De koude 
alpiene stromingen 
bevorderen de ophoping 
van geurstoffen in de druif. 
Pinot Grigio Simboli heeft 
een diepe strogele kleur, 
met een intens en 
aanhoudend bouquet van 
rijpe peren. De smaak is 
droog, fris en met veel 
structuur. 
  
Druif:  100% Pinot Grigio 
 
Alcohol: 12,5% 
 
Maat: 0,75l 
 
Serveertemperatuur:  12°C 
 
Allergenen: sulfieten 
 
Combinaties: pasta,  
schelpdieren, vegetarisch, 
paddenstoelen , aperitief 

Ritratti Pinot Grigio 
De druiven die worden gebruikt 
om deze wijn te produceren, 
komen uit de wijngaard van de 
Lavis en Pressano Hills. Met een 
intense goudgele kleur en een 
aroma met tonen van peer en 
abrikoos, met bloemen en 
honing. De tannines zijn zacht in 
deze goed afgeronde Pinot 
Grigio. 
  
Druif:  100% Pinot Grigio 
 
Alcohol: 13,5% 
 
Maat: 0,75l 
 
Serveertemperatuur:  12°C 
 
Allergenen: sulfieten 
 
Combinaties: pasta,  
schelpdieren, vegetarisch, 
paddenstoelen, aperitief 
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Het Toscaanse wijnhuis Melini is opgericht in  
1705 door de Florentijnse familie Melini en ligt  
in Gaggiano op 300 meter boven de zeespiegel  
in de heuvels van Chianti Classico. Melini is een 
van de meest prestigieuze en belangrijkste wijn-
huizen in het Chianti gebied met in totaal 163 
hectaren in haar bezit waaronder de wijngaar-
den Selvanella, Granaio en Terra Rosso. De rijke 
ondernemersfamilie Melini heeft dit wijnhuiis 
opgericht in Pontassieve, in de buurt van 
Firenze, en is sindsdien bekend om de productie 
van wijnen van hoge kwaliteit. In 1865 creërde 
Adolfo Laborel Melini de rieten kolf. Het is 
dankzij hem dat de Toscaanse wijnen wereldwijd 
gewaardeerd worden. In 1877 kent de Kamer 
van Koophandel en Kunst van Firenze Melini een 
diploma en gouden medaille toe vanwege "het 
bewerkstel-ligen van de grootste buitenlandse 
markt voor Toscaanse wijnen". Dit bevestigt dat 
Melini een uitstekende reputatie heeft 
opgebouwd en tot op de dag van vandaag een 
van de grootste verko-pende merken in de 
wereld blijft. In de 20e eeuw, werd de wijn-
makerij herbouwd in het Chianti Classico-gebied 
in Gaggiano di Poggibonsi, in de provincie Siena, 
waar het tot op vandaag actief is. 

Granaio Chianti Classico DOCG 
 
Robijnrood van kleur; een intens en 
complex aroma, met sterke fruittonen  
en elegante toetsen van vanille, 
irissen en zoete viooltjes; een sterke, 
goed gedefinieerde en aangename 
smaak, die zacht maar goed 
gestructureerd is, met een 
uitgesproken nasmaak van confituur 
en amandelen. De druiven  
die worden gebruikt om Granaio te 
maken worden gevinifieerd volgens  
de traditionele rode wijnmethode. 
Maceratie van de schillen wordt 
gevolgd door een goede rijping in 
eikenhouten vaten, die de wijn zijn 
evenwichtige en soepele karakter 
geven.  
 
Druif:  100% Sangiovese 
 
Alcohol: 14,5% 
 
Maat: 0,75l 
 
Serveertemperatuur:  18-20 °C  
 
Allergenen: sulfieten  
 
Combinaties: pasta uit de oven, 
geroosterd vlees, wild, gegrild  
vlees en belegen kazen 
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Poderi Melini Bonorli Toscana 
Rosso IGT  
 
Robijnrood van kleur met intense 
aroma’s van gerijpt fruit zoals 
kersen, granaatappel en bramen, 
aangevuld met tonen balsamico. 
In de mond fijne tannines, een 
goede body van aroma’s van 
geroosterde koffie. Een ‘super 
Tuscan’ met mooi, sappige 
fruittonen en de elegantie van 
terroir.  
 
Druif:  100% Merlot 
 
Alcohol: 14,5% 
 
Maat: 0,75l 
 
Serveertemperatuur:  18-20 °C 
 
Allergenen: sulfieten  
 
Combinaties:  smaakvolle 
vleesgerechten en kazen 

Melini Chianti Classico  
La Selvanella Riserva  
 
Donker robijnrood met subtiele 
granaatrode tinten. Boeket - Een 
vol, complex boeket met sterke 
tonen van rijp rood fruit en irissen, 
hints van vanille en balsamico-
tonen. 
 
Het heeft een genereuze, warme 
en pittige smaak met een elegante 
en aanhoudende nasmaak van 
boskreupelhout en geroosterde 
amandelen. Het kan langer 
worden bewaard dan normaal en 
verbetert met de tijd. 
 
Druif:  100% Sangiovese 
 
Alcohol: 14,5 % 
 
Maat: 0,75l 
 
Serveertemperatuur: 18-20 °C 
 
Allergenen: sulfieten 
 
Combinaties: voorgerechten, 
vleeswaren, groenten, rood vlees, 
pastagerechten, oude kazen 
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I Le Grillaie  
Vernaccia di San Gimignano 
 
Goud gele kleur met in de geur 
limoen, meloen, zomerse bloemen en 
een vleugje honing en vanille.  
 
De smaak is elegant, droog, mineralig 
fris en smaakvol. Vernaccia is een 
droge, harmonieuze en hartige wijn.  
Deze Vernaccia dankt zijn naam aan 
de zonnigste wijngaarden, geliefd bij 
krekels vanwege hun schuilplaatsen 
die in Toscane “grillaie” worden 
genoemd. 
 
Druif: Vernaccia 
 
Alcohol:  12% 
 
Maat: 0,75l 
 
Serveertemperatuur:  8-10 °C 
 
Allergenen: sulfieten 
 
Combinaties: lichte salades, 
verschillende gerechten met vis 
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Daar kelder Formentini werd opgericht in 
1520 en is nog steeds in bedrijf. Dit is op 
zichzelf al een verhaal. Als we onszelf 
toevoegen dat de zijne wijnen. Ze werden 
geproefd en geprezen door kerkelijke, 
edelen en politici van die tijd, dit verhaal 
verandert in een echt verhaal ... Formentini 
Al 500 jaar lang is het synoniem met 
kwaliteit en het kan worden gezegd dat het 
een van de kelders is die de enologische 
geschiedenis van colio het meest heeft 
beïnvloed, dankzij het vermogen om de 
klimaat-, omgevings- en menselijke factoren 
te interpreteren en te verbeteren die 
kenmerkend zijn voor het grondgebied . De 
diepgaande kennis van de terroir en de 
samenwerking met lokale conferrators die 
generaties lang meegaan, heeft de kelder in 
staat gesteld om de eigenaardigheden van 
de individuele microzone beter te begrijpen 
en in de loop van de tijd constante 
kwaliteitsdruiven te verkrijgen, aspecten die 
zich vertalen in elegantie en complexiteit 
van de wijnen.  

Formentini 

Sauvignon Blanc Collio DOC 

Deze wijn heeft een intense goudgele 
kleur in het glas en geeft een aroma 
van noten, appel en citrus in de neus 
met omhullende hints van mediterrane 
scrub. In de mond is de wijn vol en 
elegant, fris en schoon, met tonen van 
appel, amandel en laurierblaadjes die 
lang in de mond blijven. 

Druif: 100% Sauvignon Blanc. 
 
Alcohol: 13% 
 
Maat: 0,75l 
 
Serveertemperatuur:  8 °C 

Allergenen: sulfieten  
 
Combinaties: aperitief, risotto met 
zeevruchten, vis, garnalen 
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De wijnmakerij van Santi ligt op een steenworp 
afstand van het centrum van Illasi, een historisch 
dorp omringd door wijngaarden.  
Hier verwelkomt Santi iedere wijnliefhebber! 
 
De hoekstenen van Santi 
De wijnmakers van Santi opereren altijd volgens 
eeuwenoude hoekstenen: 
Corvina | de heer en meester van dit terroir 
Grote vaten |typisch voor oude Italiaanse 
wijntradities 
Lokaal hout |Naast eiken maakt Santi gebruik 
van inheems hout 

  

Amarone della Valpolicella  

Proemio Santi  

Amarone della Valpolicella Proemio 
wordt op het gezicht gepresenteerd 
met een intense granaatrode kleur, de 
neus neemt onmiddellijk tonen van 
pruimen, kaneel en cacao waar. In de 
mond toont hij zich als een warme, 
zachte en zeer evenwichtige wijn. De 
wijn rijpt 24 maanden in hout van 
verschillende leeftijden. 
 

Druif: 50% Corvina, 30% Corvinone, 
20% Rondinella. 
 
Alcohol: 16,5% 
 
Maat: 0,75l 
 
Serveertemperatuur:  16-18 °C 

Allergenen: sulfieten  
 
Combinaties: Rundvleesstoofpot met 
polenta 
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Wijnmakers naar keuze … moe en gestrest 
door een baan die steeds meer gepaard 
gaat met hectische ritmes en zonder regels, 
verlaat de familie Di Ubaldo de baan van 
een generatie, verbonden met de textiel- 
wereld, en kiest ervoor om zich te wijden 
aan een tijdloze baan, zo niet die van de 
seizoenen…  
Onze geschiedenis - ”Maar wat denken ze 
dat ze aan het doen zijn?” Het was de 
gedachte van degenen die ons zo'n vijftien 
jaar geleden aan dit avontuur zagen 
beginnen! Maar waarom, moet je drie 
generaties wijnmakers in de familie 
hebben?  
Het gezin als energie - Een verticaal bedrijf, 
stap voor stap ontstaan, van druiventeelt 
tot botteling en marke-ting. Een 
productiecapaciteit die in de loop van de 
tijd is verfijnd...   
LAP - Stof als verpakkingsidee bestudeerd 
en tot stand gekomen dankzij jarenlange 
kennis van stoffen en technieken die in de 
mode worden gebruikt…, dus labels die 
volledig door ons zijn ontworpen en 
geproduceerd. Een manier om ons verleden 
te herinneren... “Een stoffen wijn” 

Diubaldo is een gecertificeerde biologische 
boerderij die druiven verbouwt en 
inheemse wijnen produceert, zoals Pecorino 
en Montepulciano. 

Pecorino Abruzzo DOC, "Pare” 
 
Na het oogsten worden de trossen 
onderworpen aan koude maceratie 
en gevinifieerd in staal, op de fijne 
droesem. Het resultaat is een intens 
geparfumeerd en fruitig wit, met 
tonen van ananas en tropisch fruit, 
witte bloemen en delicate 
mineraliteit op de achtergrond. 
Licht en fris in de mond, het biedt 
een hartige en aangename slok, 
met een discrete persistentie. 
 
Druif:  Pecorino 
 
Alcohol:  13% 
 
Maat: 0.75l 
 
Serveertemperatuur:  8-10 °C 
 
Allergenen: sulfieten 
 
Combinaties: licht vlees, gegrilde 
vis en vegetarische gerechten 
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Bigi is gesticht door Luigi Bigi in 1880 in Umbrië. 
Het wijnhuis was eerst gesitueerd in een voormalig 
Franciscaner klooster in Orvieto genaamd ‘La 
Trinita’. Tegenwoordig is het grootste deel van de 
productiefaciliteiten verplaatst naar een moderne 
locatie in Ponte Giulio, net buiten Orvieto. Bigi 
mag vandaag de dag tot één van Umbrië’s meest 
vooraanstaande wijnmakers gerekend worden.  
Bigi beschikt over bijna 200 hectare wijngaarden  
in het oorspronkelijke wijnbouwgebied van 
Orvieto, de classico. Het grootste deel van de 
wijnen zijn wit (ongeveer 70%) terwijl juist de  
rode wijnen ook zeker het vernoemen waard zijn. 
Massimo Panattoni is bij Bigi de meester 
wijnmaker; zijn Vipra wijnen, witte Orvieto 
‘Torricella’ en rode Umbria ‘Tamante’ zijn 
overheerlijk. Deze man ziet kans om zijn wijnen 
steeds meer elan en finesse te geven; elke oogst 
weer. Het zijn kerngezonde wijnen met een 
subliem zuivere smaak – fantastisch mooi!  

 
. 

Bigi Orvieto Classico Torricella 
 
Helder bleekgeel van kleur. In de 
geur bloemen en citroenbloesem 
en zachte tonen van musk en 
exotisch fruit. Grechetto, Verdello 
en Drupeggio zijn allemaal 
Midden-Italiaanse druiven. Samen 
met wat Malvasia en een grote 
dot Trebbiano Toscano zorgen ze 
voor een droge, kernachtige 
smaak en een aroma van citrus en 
geel fruit. Op en top mediterraan. 
 
Druif: Drupeggio, Grechetto, 
Malvasia, Verdello, Ttrebbiano  
 
Alcohol:  13% 
 
Maat: 0,75l 
 
Serveertemperatuur:  10-12 °C 
 
Allergenen: sulfieten 
 
Combinaties: hors d'oeuvre, 
pikante voorgerechten, vis(soep) 
en lichte pasta's met zeevruchten 
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  Tenuta Ca’Bianca is een jong, opkomend 
landgoed met wortel in de regio 
Lunigiana. Het produceert wijn van hoge 
kwaliteit, extra vergine olijfolie en andere 
traditionele producten met de grootste 
passie en respect voor regionale erfgoed. 
Hun missie - Nadat hij landbouw had 
gestudeerd aan de universiteit van 
Milaan, besloot Filippo om werk te gaan 
doen waar hij gepassioneerd over was. 
Hij ondernam een renovatie van de oude 
boederij en ging aan de slag met het 
opruimen en planten van 1.200 
olijfbomen en 1,5 hectare wijngaanden. 
Na vier drukke jaren begon het landgoed 
terug te keren naar zijn vroegere 
productieve pracht, met landbouw-
producten van de hoogste kwaliteit.  

Barbera d'Asti Chersi 
DOCG 
 
De wijn: een paarsrode kleur; 
vanaf het begin een intense en 
fijne geur van rood fruit, daarna 
vullen kruidige geuren als peper 
en vanille elkaar goed aan. In de 
mond heeft het een goede 
structuur met een licht 
gesmolten tannine. 
 
Druif: 100% Barbera 
 
Alcohol: 14% 
 
Maat: 0,75l 
 
Serveertemperatuur:  16-18 °C 
 
Allergenen: sulfieten  
 
Combinaties: voorgerechten van 
het land,  rood vlees, oude kazen 
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Tenimenti Ca' Bianca Barolo 
 
Granaatkleur neigend naar sterk blauw. 
Intens en etherisch boeket van vanille, 
kruidnagel en schoon bosgewas. Volle, 
stevige maar fluweelzachte smaak met 
een fijne, zeer aanhoudende afdronk 
van zoethout en rijp rood fruit.  
De druiven worden met de hand 
geoogst en eenmaal in de kelder 
worden geweekt gedurende 10 dagen 
bij gecontroleerde temperatuur.  
Dan malolactische gisting. Madura 
Slowaakse eiken vaten gedurende  
24 maanden en een deel in het  
Frans eiken vaten van de eerste en 
tweede gebruik. 
 
Druif: Nebbiolo 
 
Alcohol: 14% 
 
Maat: 0,75l 
 
Serveertemperatuur:  18-20 °C 
 
Allergenen: sulfieten  
 
Combinaties: rood vlees, oude  
kazen, wit vlees, pizza's, oven- 
schotels, stoofschotels en  
vleeswaren 

Moscato D'Asti Tenimenti 
 
Deze zoete wijn is volledig 
gemaakt van witte Moscato-
druiven, licht overrijp. Het 
wijnbereidingsproces begint bij 
een alcoholische fermentatie in 
een autoclaaf, die, door te stoppen 
door afkoeling, een aangenaam 
suikerachtig residu achterlaat in de 
most, die ook in het eindproduct 
wordt aangetroffen. Het toont een 
strogele kleur, vergezeld van een 
elegante en fijne perlage. De neus 
brengt delicate en overtuigende 
aroma's, met tonen van perzik en 
salie en, op de achtergrond, 
citrussensaties.  
 
Druif: 100% Moscato Bianco 
 
Alcohol: 7% 
 
Maat: 0,75l 
 
Serveertemperatuur:  6-8 °C 
 
Allergenen: sulfieten  
 
Combinaties: fruitig dessert en 
aperitief 
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De geschiedenis van Maso Grener 
begon in de jaren zeventig, toen  
we elkaar ontmoetten tijdens onze  
studie aan het Landbouwinstituut  
van San Michele all'Adige, in Trentino. 
  
Wijngaard en wijnen van Maso Grener 
De wijngaarden van Maso Grener 
bevinden zich in Pressano,  
een gebied met een rijke geschiedenis 
van de wijnbouw van Trentino, een 
kostbaar gebied dat wijnen kan geven 
met persoonlijkheid en een lange 
levensduur. Vanaf de rijen in de 
wijngaard kan men genieten van het 
panorama van de Dolomieten en de 
Adige-vallei. 

“Vigna Tratta” Trentino 
Chardonnay DOC 
 
De Chardonnay is als een kameleon; 
het verwerft gemakkelijk de aard 
van het terroir en de vinificatie-
techniek. In onze interpretatie is 
Vigna Tratta Chardonnay een 
elegante wijn, gekenmerkt door  
een fruitige afdronk, versterkt door 
aroma's van zoete specerijen en 
verwarmde steen. Het gehemelte 
toont intensiteit, knapperigheid en 
rondheid zonder zwaar te zijn. 
 
Druif: 100% Chardonnay  
 
Alcohol: 13% 
 
Maat: 0,75l 
 
Serveertemperatuur: 8-10 °C 
 
Allergenen: sulfieten 
 
Combinaties: aperitief, vis, 
schaaldieren, wit vlees en zachte 
kazen 



22 
 

  

"Vigna Tratta" Trentino Sauvignon DOC 
 
Sauvignon is levendig en gourmand, een 
wijn die doet denken aan de eerste 
lentedagen. De wijn ruikt naar kruiden 
en bloemen, citrusvruchten en rijpe 
perziken. Vigna Tratta Sauvignon valt op 
door zijn zoute, peperige en warme 
smaak, de soepele, frisse en behendige 
slok. 
 
Druif: 100% Sauvignon 
 
Alcohol: 13,5% 
 
Maat: 0,75l 
 
Serveertemperatuur: 8-10 °C 
 
Allergenen: sulfieten 
 
Combinaties: aperitief, vis, 
schaaldieren, wit vlees en zachte kazen 
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Fontana Candida, een plaats waar de oudste 
geschiedenis de modernste trends en 
smaken ontmoet. De naam van een 
wijnmakerij die de meest authentieke, 
verfijnde uitdrukking is van de wijntraditie in 
Lazio en Rome, plaatsen die eeuwenoude 
elegantie combineren met energie, poëzie 
en vitaliteit. Wijnen - vooral Frascati - 
beroemd en geliefd over de hele wereld 
worden hier geboren, in landen van cultuur 
en plezier. Al meer dan zestig jaar is Fontana 
Candida de onbetwiste ster van de 
distributie en het succes van Frascati over de 
hele wereld. Haar primaire missie is altijd 
geweest om deze benaming te promoten,  
het regelrechte wijnerfgoed van het 
Romeinse district, met een groot kwaliteits-
potentieel, waarvan sommige nog moeten 
verkend worden. De frisheid en persoonlijk-
heid van Fontana Candida-wijnen zijn 
afkomstig van uitstekende wijnstokken en 
onderscheidende vaardigheden, die perfect 
de levensstijl en rijke geschiedenis en 
tradities belichamen die typerend zijn voor 
hun gebied, bekend en gewaardeerd over de 
hele wereld. 

Frascati Superiore Vigneto  
Santa Teresa 
 
Fontana Candida Vigneto Santa Teresa 
is een wijn met een aantrekkelijk en 
aromatisch profiel, met een licht 
goudgele kleur. De neus biedt een 
levendige afwisseling van aroma's: 
meloen, mispel, bittere amandel, 
biscuit, aromatische kruiden en 
steen. In de mond onthult het een 
geweldige smaak, goed uitgebalan-
ceerd tussen zachtheid en frisheid en 
een lange fruitige afdronk, vaag 
amandelachtig.  
 
Druif: Greco - Malvasia - Trebbiano 
 
Alcohol: 13% 
 
Maat: 0,75l 
 
Serveertemperatuur: 6-8 °C 
 
Allergenen: sulfieten 
 
Combinaties: Perfect bij tagliolini met 
citroen en tonnarelli met zeevruchten. 
Het past ook prachtig bij rustieke 
groentetaarten en gebakken konijn. 
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Het landgoed IL POGGIONE beslaat 
ongeveer 530 hectare, waarvan 140 
wijngaarden, 50 olijfgaarden en de rest 
akkerland, bossen en vee. De belangrijkste 
filosofie van het bedrijf is om goed voor 
de wijngaarden te zorgen, aangezien het 
geheim van het produceren van geweldige 
rode wijnen ligt in het zorgvuldige werk in 
de wijngaard. Met het oog op een duur-
zame landbouw heeft het bedrijf altijd 
verschillende gewassen naast de wijn-
gaarden geplaatst en het gebruik van 
gewasbeschermingsmiddelen zoveel 
mogelijk beperkt. Meer recent heeft hij 
fotovoltaïsche panelen op het dak van zijn 
kelder geïnstalleerd om de milieu-impact 
van zijn wijnen te verminderen. Het werk 
op het platteland is voornamelijk hand-
matig, zowel voor de oogst als voor de 
andere werkzaamheden in de wijngaard. 
Door de trossen uit te dunnen, de gezond-
heidstoestand van de wijngaard te 
monitoren en constant de behoefte aan 
voedingsstoffen in de bodem te moni-
toren, is het bovendien mogelijk om zelfs 
in de moeilijkste jaren een uitstekend 
product te verkrijgen. 

Rosso di Montalcino il Poggione 
 
Rosso di Montalcino wordt alleen 
geproduceerd met Sangiovese-
druiven uit de jongere wijngaarden 
van het bedrijf, rijpt in grote vaten 
en barriques en brengt vervolgens 
een periode van verfijning door in 
de fles. De rijping op hout, hoewel 
niet verplicht voor de discipline 
Rosso di Montalcino, geeft deze wijn 
een complexiteit van aroma's en 
structuur die het een geweldige 
"jonge Brunello" maken, waarbij 
ook de typische tannines van jonge 
Sangiovese worden gladgestreken. 
 
Druif: 100% Sangiovese 
 
Alcohol: 14,5% 
 
Maat: 0,75l 
 
Serveertemperatuur:  18 °C 
 
Allergenen: sulfieten 
 
Combinaties: Voorgerechten op 
basis van vleessaus, gebraden vlees, 
gegrild vlees, kazen van middelbare 
leeftijd 
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HET WIJNHUIS van de Blanquette de Limoux 
De geschiedenis van het huis Antech beslaat 
6 generaties. Het begon allemaal in het begin 
van de 20ste eeuw in het dorp Saint-Hilaire, 
waar de Tisseyre-Limouzy familie begon met 
het cultiveren van hun familie wijngaard.  
De drijvende kracht was Eugénie Limouzy,  
die de eerste vrouw in de Lanquedoc werd 
die wijngaarden beheerde en ontwikkelde. In 
1931 trouwde een nicht van Eugénie met 
Edmond Antech, die het bedrijf commercieel 
ontwikkelde. Sinds 1996 is Francoise Antech-
Gazeau de inspirerende manager van het 
bedrijf. Antech blijft zich ontwikkelen in het 
moderniseren van de groei- en productie 
methodes waarbij de historische waarden 
niet verloren mogen gaan. 
 

Blanquette de Limoux 
Brut Nature 
 
Deze cuve heeft geen dosering 
gekregen en laat zo alle 
zuiverheid en levendigheid van  
de wijn tot uitdrukking komen, 
een kristallijn geel met gouden 
reflecties, de finesse van zijn 
bubbels betovert ons. De intense 
neus biedt delicate geuren van 
meidoorn. Een mooie frisheid in 
de mond met citrusaroma's met 
een zeer harmonieuze afdronk 
waar de wijn volledig tot zijn 
recht komt. 
 
Druif:  Mauzac, Chenin, 
Chardonnay 
 
Alcohol: 13% 
 
Maat: 0,75l 
 
Serveertemperatuur:  7-8 °C 
 
Combinaties: aperitief 
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Lamberto Cesarini Sforza richtte in 1974, samen  
met een kleine groep vrienden, de gelijknamige 
wijnmakerij op met als doel mousserende wijnen 
van hoge kwaliteit te produceren die zich niet alleen 
konden vestigen onder Trentino producenten, maar 
ook op het nationale en internationale toneel. In 
slechts een paar jaar tijd slaagde Lamberto Cesarini 
Sforza erin om een groot aantal uitstekende wijn-
gaarden van Chardonnay- en Pinot Noir-druiven te 
selecteren, waarbij hij persoonlijk toezicht hield op 
het beheer van de landgoederen, de keuze van de 
druiven en de versterking van de wijnbereidings-
faciliteiten. Zo werd de basis gelegd voor de 
geboorte van Cesarini Sforza mousserende wijnen, 
die in korte tijd een prominente plaats wisten te 
veroveren in de wereld van Trentino en Italiaanse 
mousserende wijnen. 

Spumante Extra Brut Trento 
Riserva 1673 
 
Geproduceerd met de beste 
Chardonnay-druiven van de 
meest geschikte wijngaarden op 
grote hoogte in de Cembra-vallei, 
is Riserva 1673 een zeer 
gewaardeerde ambassadeur van 
Cesarini Sforza-kwaliteit. Het 
aanzienlijke temperatuurbereik 
tussen dag en nacht en de juiste 
zonnestraling helpen de typische 
en gewilde fruitige aroma's van 
de druiven te concentreren. 
 
Druif: 100% Chardonnay 
 
Alcohol: 12,5% 
 
Maat: 0,75l 
 
Serveertemperatuur:  6 °C 
 
Allergenen: sulfieten 
 
Combinaties: aperitief, buffetten, 
of bij groente- en visgerechten. 
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Spumante Brut Noir Nature 
Trento 1673 
 
De wijn heeft een strogele kleur. 
De geur heeft fruitige hints die 
typisch zijn voor de Pinot Noir-
druif. Meer complexe, warme 
en kruidige sensaties comple-
teren een boeket waarin je klein 
rood fruit, peper en gerst kunt 
herkennen. Rijk aan persis-
tentie, de 1673 Noir Nature 
loopt in de diepte en verheft 
zichzelf tot het maximum in zijn 
buitengewone zoute 
component. 
 
 Druif: 100% Pinot Noir 
 
Alcohol: 12,5% 
 
Maat: 0,75l 
 
Serveertemperatuur:  6 °C 
 
Allergenen: sulfieten 
 
Combinaties: warme vishapjes, 
aperitief, gegrilde vis, tartaar-
viscarpaccio, gevulde inktvis, 
risotto met zeevruchten, pizza. 

Spumante Brut Rosé Trento 
1673 
 
Deze mousserende wijn is een 
delicaat oudroze en een fijne en 
aanhoudende perlage. De geur 
naar de neus de eerste sensaties 
zijn van bramen en bosbessen 
net geplukt, met een vleugje 
aardbei in de afdronk. De smaak 
in de mond is rijk en zijdeachtig 
met tonen van hondsroos, rijpe 
kersen en marsepein. Pinot Noir 
geeft rijkdom aan smaak in 
harmonie met de sappige en 
frisse structuur. 
 
Druif: 100% Pinot Noir 
 
Alcohol: 12,5% 
 
Maat: 0,75l 
 
Serveertemperatuur:  6 °C 
 
Allergenen: sulfieten 
 
Combinaties: risotto met 
zeevruchten, gemengde 
gebakken vis, zeebaars, 
schaaldieren, warme vishapjes, 
verse kazen, mosselen. 
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Spumante Rosé Extra Droog  
Teresa Rizzi 
 
De Rosé Extra Dry van Teresa Rizzi is 
een uitstekende keuze voor 
wijnliefhebbers die op zoek zijn naar 
iets speciaals. Deze fijn 
sprankelende mousserende wijn uit 
Italië betovert met zijn lichte maar 
intens fruitige noot. De druiven van 
hoge kwaliteit produceren een wijn 
met een prachtige roze kleur die 
aroma's van rode bessen en een 
vleugje citrusvruchten combineert. 
 
Druif: Pinot Bianco, Pinot Nero, 
Raboso 
 
Alcohol: 11,5% 
 
Maat: 0,75l 
 
Serveertemperatuur:  8 °C 
 
Allergenen: sulfieten 
 
Combinaties: aperitief of delicate 
zeevruchtensalades 

Teresa Rizzi is een getalenteerde producent 
wiens passie voor wijn en haar oorsprong uit 
Veneto weerspiegeld worden in haar wijnen. 
Met een vasthoudende focus op kwaliteit en 
een diep begrip van de lokale bodem 
cultiveert ze druiven die rijk zijn aan smaak 
en aroma's. Haar wijnen staan voor 
elegantie en balans - of het nu gaat om een 
sprankelende Prosecco, een volle Amarone 
of een fruitige Pinot Grigio uit haar regio. Ze 
zijn het resultaat van zorgvuldig 
geselecteerde druiven, strenge 
kwaliteitscontroles en een grote toewijding 
aan duurzame landbouw. Als onderdeel van 
een nieuwe generatie opkomende 
producenten is Teresa Rizzi trots op het 
behoud van het erfgoed van haar regio, 
terwijl ze moderne technieken en innovatie 
gebruikt om een nieuwe en opwindende 
wereld van wijn te creëren. Of je nu op zoek 
bent naar een lichte zomerwijn of een 
gedurfde rode wijn die je zintuigen prikkelt, 
bij Teresa Rizzi vind je zeker de juiste wijn 
voor elke gelegenheid. 
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Le Altane Prosecco DOC Extra 
Droog 
 
Prosecco DOC Extra Dry is een 
heerlijke witte mousserende wijn 
geproduceerd in het Treviso-gebied, 
een bubbel vol smaken die alleen 
wordt verkregen uit Glera-druiven. 
 
Druif: 100% Glera 
 
Alcohol: 11% 
 
Maat: 0,75l 
 
Serveertemperatuur:  4-8 °C 
 
Allergenen: sulfieten 
 
Combinaties: aperitief of delicate 
zeevruchtensalades 



30 
 

 

  

Tenuta Baron di Pauli - Het was 1999 toen 
de familie Baron Di Pauli besloot om de 
driehonderd jaar oude traditie van hun 
landgoed te vernieuwen en de mijlpaal te 
leggen voor de productie van speciale 
wijnen. In die zin kwam er een samen-
werking tot stand met de Kaltern Winery. Op 
het landgoed staan twee boerderijen. De 
Arzenhof, met zijn 10,5 hectare gewijd aan 
wijngaarden, staat op een heuvel net boven 
het meer van Caldaro. De productie omvat 3 
wijnen: Arzio, een Bordeaux blend, de 
Lagrein Carano en de Kalterersee Kalkofen. 
Terwijl de tweede boerderij 4,5 hectare 
grond heeft en in de buurt van Termeno ligt. 
In het voorjaar van 2004 kwam de eerste 
Gewürztraminer Exilissi op de markt. Cuvée 
Enosi werd verkregen uit Riesling, Sauvignon 
en Pinot bianco druiven. Kracht en elegantie, 
verfijning en structuur, maar ook karakter en 
persoonlijkheid. Dit zijn de belangrijkste 
kenmerken die de wijnen van het landgoed 
Caldara Baron Di Pauli onderscheiden. De 
naam van de familie en van het landgoed 
zijn nauw verbonden met de geschiedenis 
van het gebied rond het meer van Caldaro. 

Sauvignon Alto Adige Kinesis  
Baron Di Pauli 
 
Heldere gele kleur. In de neus 
worden tonen van kruisbes en witte 
bloemen gecombineerd met hints 
van exotisch fruit en specerijen. In 
de mond, grote structuur en lengte 
met oog voor de frisheid en 
zuurgraad typisch voor de wijnstok. 
 
Druif: 100% Sauvignon blanc 
 
Alcohol: 15% 
 
Maat: 0,75l 
 
Serveertemperatuur: 10-12 °C 
 
Allergenen: sulfieten 
 
Combinaties: gegrilde groenten, wit 
vlees 
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Domaine Guillaman - Gascogne 
Het domein Guillaman is sinds 1761 in 
handen van de familie Ferret. Stéphanie  
en Dominique vormen de zesde generatie 
wijnbouwers. Dominique is autodidact en 
gepassioneerd wijnbouwer sinds zijn 
24ste en zijn wijnen worden sinds het 
jaar 2000 elk jaar onafgebroken in 
verscheidene wijndegustaties bekroond. 
Het familie-bedrijf is 45 hectare groot en 
ligt in Gondrin (Gers), in het hart van 
Gascogne halfweg tussen Toulouse en 
Bordeaux op klei-kalkbodems. In de 
wijngaard zijn er met gras bezaaide 
stroken om te vermijden dat er een 
watertekort zou ontstaan en daardoor 
wordt ook het aromatisch potentieel 
verhoogd. Het bewerken van de wijn-
gaard gebeurt op een doordachte manier, 
het uitdunnen van scheuten vindt plaats 
om een perfect gezonde oogst en  
een optimale rijpheid te bekomen. 

Guillaman Côtes de Gascogne 
Colombard Sauvignon  
 
De Guillaman Côtes de Gascogne 
is een opwekkende geurige witte 
wijn uit Zuid-Frankrijk. Voorjaars-
bloemen, heerlijk exotisch fruit 
en een vleugje citrus, met een 
levendige en frisse smaak. Het is 
een aromatisch, fruitige, zachte 
en niet té droge witte wijn, met 
opwekkende zuren na.  
 
Druif: Colombard, Sauvignon 
 
Alcohol:  11,5% 
 
Maat: 0,75l 
 
Serveertemperatuur: 10-12 °C 
 
Allergenen: sulfieten 
 
Combinaties: bij oesters, 
schelpdieren en garnalen, koude 
visschotels, vissoep, 
bouillabaisse, gebakken of 
gegrilde vis, charcuterie 
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Chardonnay  vdp 
Guillaman  
 
Frisse citroengele Chardonnay met 
citrustonen in de neus. Vol en rond 
in de mond, goed uitgebalanceerd 
met enkele tonen van eikenhout. 
 
Druif: Chardonnay 
 
Alcohol: 12,5% 
 
Maat: 0,75l 
 
Serveertemperatuur: 10-12 °C 
 
Allergenen: sulfieten 
 
Combinaties: aperitief, 
varkensvlees, vis met saus, 
vegetarisch, verse geitenkaas  
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Bodegas Palacios Remondo heeft een 
wijntraditie die teruggaat tot de laatste 
vier generaties. José Palacios Remondo 
Maar het was echt verantwoordelijk 
voor wat nu de wijnmakerij, het planten 
van de beste selectie van traditionele 
rassen van La Rioja, en zorg wijnbouw 
met grote roeping. Met grote visie, 
bereidde hij hun kinderen (momenteel 
verantwoordelijk voor de onderneming) 
in de beste scholen van oenologie en 
wijnbouw hen aan te moedigen Franse 
belangrijke wijnhuizen te bezoeken in de 
belangrijkste wijnproducerende regio's. 

Rioja la Vendimia Palacios Remondo 
 
La Vendimia is de naam van de jonge 
Rioja die Palacios Remondo maakt. 
Opmerkelijk is dat hij uit gelijke delen 
Garnache en Tempranillo bestaat. 
Alvaro Palacios gelooft heilig in de 
Garnacha druif, ook voor Rioja. De 
wijn wordt omschreven als super 
Rioja 'nieuwe stijl' die na vinificatie 
een korte rijping op eiken vaten 
kreeg. Het is een uitbundige wijn met 
rood en zwart fruit en fijne 
kruidigheid, aardse tonen en zachte 
tannine. 
 
Druif: Grenache en Tempranillo 
 
Alcohol: 14% 
 
Maat: 0,75l 
 
Serveertemperatuur: 16-18 °C 
 
Allergenen: Sulfieten 
 
Combinaties: barbecue, rood vlees, 
rundvlees, lam, kalfsvlees 
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Wij zijn een wijnmakerij in familiebezit van de 
4e generatie, opgericht in 1915 door de 
familie Piqueras. Bodegas Piqueras is gelegen 
in Almansa, in het zuidoosten van Spanje, op 
60 km van Alicante en de Middellandse Zee. 
Onze wijngaarden bevinden zich in een 
wijnproducerend gebied van DO Almansa dat 
wordt gekenmerkt door een bodem die 
weinig vruchtbaar is en weinig regen 
ontvangt, wat ons, samen met een semi-
aride landklimaat, in staat stelt wijnen te 
verkrijgen die diep van kleur zijn en een grote 
aromatische rijkdom bieden. Onze druiven 
groeien in volledige harmonie met de natuur, 
in een biologisch microsysteem waar dieren, 
planten, zon, bodem en lucht samenwerken 
om perfecte omstandigheden voor de 
wijnstokken te creëren. 

Marius Single Vineyard Monastrell 
 
Voor deze Marius rode wijn is een zeer 
klassieke Spaanse druifsoort gebruikt. 
Echter hebben de wijnmakers van Marius 
met deze wijn toch out of the box proberen 
te denken en er een hele mooie moderne 
rode wijn van gemaakt. De Monastrell 
druiven worden laat geoogst, in oktober, 
want pas dan is hij rijp genoeg. De druiven 
komen van een mooie wijngaard van 30 
hectare, de Timoranes wijngaard, op een 
hoogte die ligt tussen de 800 en 900 meter. 
De gisting duurt ruim twee weken, om een 
mooie krachtige Monastrell te maken. 
Rijping vindt plaats gedurende vier 
maanden op vaten van Amerikaans 
eikenhout van 500 liter, die zorgen voor  
een aangename vanilletoets. 
 
Druif: Monastrell 
 
Alcohol: 14,5% 
 
Maat: 0,75l 
 
Serveertemperatuur: 15-18 °C 
 
Allergenen: sulfieten 
 
Combinaties: rundvlees, pasta, lam, wild 
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Gran Marius Verdejo Barrica 
 
De Verdejo Barrica bestaat voor 100 procent uit 
Verdejo druiven. De wijnstokken staan aangeplant 
op een wijngaard in Almansa op een hoogte van 
tussen de 940 en 960 meter. Deze hoogste zorgt 
ervoor dat de druiven genoeg verkoeling krijgen in 
het altijd warme Spanje. De bodem bestaat uit kalk, 
waardoor de druiven mooie eigenschappen 
ontwikkelen. Eenmaal perfect rijp worden de 
druiven handmatig geoogst waarna een strenge 
selectie volgt. De druiven vergisten spontaan in 
Franse eikenhouten vaten en tot slot rijpt de wijn 
vier maanden sur lie in roestvrijstalen tanks. 
Hierdoor krijgt de wijn zijn complexiteit en is hij 
lekker romig in de mond. 
 
Druif: Verdejo 
 
Alcohol:  13,5% 
 
Maat: 0,75l 
 
Serveertemperatuur:  15-18 °C 
 
Combinaties: varkensvlees, schelpdieren, 
vegetarisch, charcuterie 
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De oude wijngaard van Pizarras de 
Otero Bierzo - Uniek, zo kunnen we wel 
het beste de wijngaard omschrijven van 
Pizarras de Otero. Want de Mencia 
druivenranken zijn wel tachtig jaar oud. 
Door de enorme leeftijd is de kracht en 
souplesse van het sap geweldig. Bij de 
perfecte rijpheid worden de trossen 
met de hand geoogst en zeer streng 
geselecteerd. Waarna een korte hout-
lagering van twee maanden staat te 
wachten in de kelders van Pizarras de 
Otero. Zo kunnen de Mencia uit Bierzo 
in alle rust bijkomen en lichte eigen-
schappen van het fust overnemen. 

Cuatro Pasos Pizarras de Otero Mencia 
 
Pizarras de Otero is een monovarietal Mencía  
rode wijn geproduceerd in Bierzo door 
Bodega Cuatro Pasos .Pizarras de Otero wordt 
handmatig geoogst in dozen van 20 kg. 
Eenmaal in de wijnmakerij doorlopen de 
druiven sorteertafels en vervolgens een 
koude pre-fermentatie maceratie bij 10 ºC om 
de fruitige aroma's van de variëteit te 
extraheren en te behouden. De alcoholische 
en malolactische gisting vinden plaats in 
roestvrijstalen tanks. Uiteindelijk wordt het 
geklaard en gebotteld. Otero leien- Het is een 
cépagewijn, een goede uitdrukking van de 
jonge Mencia, bereid zonder houtrijping. Een 
frisse en fruitige wijn met minerale toetsen, 
die perfect laat zien wat de variëteit te bieden 
heeft. 
 
Druif: Mencia 
 
Alcohol: 13% 
 
Maat: 0,75l 
 
Serveertemperatuur: 15 °C 
 
Allergenen: Sulfieten 
 
Combinaties: kalfsvlees, wild, gevogelte 
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Van de vijf landgoederen van Tasca d'Almerita  
is Regaleali in feite de oudste, degene waar het 
allemaal begon. De gebroeders Tasca kochten 
het in 1830: het is een groen eiland in het 
centrum van Sicilië, in het oude graafschap 
Sclafani, Regaleali, een landgoed van bijna  
600 hectare, 12 verschillende grondsoorten,  
6 heuvels tussen 450 en 850 meter zee niveau, 
dat moet worden opgevatals een regio op zich, 
een "monopole" die met precisie moet worden 
bestudeerd en gekend. Alle wijnen, beginnend 
bij de beroemde Rosso del Conte, komen uit 
één enkele wijngaard of uit meerdere wijn-
gaarden, in ieder geval binnen hetzelfde  
domein. Nero d'Avola, de eerstgeborene van  
het landgoed, is afkomstig van talrijke percelen. 
Al meer dan zestig jaargangen vertelt hij de  
Nero d'Avola van de heuvels, strakker, subtieler 
en kwalitatief. Ondanks dat het een instapwijn is, 
rijpt 50% van zijn massa ongeveer zes maanden 
in grote Slavonische eikenhouten vaten van 30 
en 60 hl; de andere helft is gerijpt in staal. 

Regaleali Bianco doc 
 
Een frisse en lichtvoetige witte wijn, 
met in de geur aangenaam wit fruit, 
peer en appel, een vleugje mint en 
anijs en een smaak die elegant en 
open is, met lekker wit fruit, een 
vleugje citrus, sappig. Door een 
gisting op lage temperatuur van de 
inheemse witte druiven wordt een 
krachtige, aromatische witte wijn 
verkregen. Op tijd oogsten van de 
druiven zorgt voor de nodige frisheid 
van deze witte wijn. De eigen 
druiven geven de wijn een niet 
alledaags karakter, met aangename 
zuren en bitters. 
 
Druif: Ansonica, Chardonnay, 
Catarratto, Grecanico Dorato 
 
Alcohol:  12,5% 
 
Maat: 0,75l 
 
Serveertemperatuur:  10-12 °C 
 
Allergenen: Sulfieten 
 
Combinaties: gegrilde vis, wit vlees, 
salades en natuurlijk perfect als 
aperitief. 
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Tasca d'Almerita  
Regaleali Nero d'Avola 
 
Nadat de Cabernet Sauvignon beroemd was geworden, 
ontdekten de wijnschrijvers dat er bij Regaleali nog 
meer goede rode wijnen werden gemaakt. Met de 
eigen druiven wordt de Regaleali Rosso gemaakt, een 
wijn die iets anders smaakt dan men gewend is. Wat 
pittiger en steviger, niet zo glad en soepel. De wijn heeft 
6 tot 8 maanden gerijpt op eikenhouten vaten. Briljant, 
intens robijnrood van kleur, de neus drukt de typische 
warme, fruitige en intrigerende tonen van de variëteit 
uit, met hints van zwarte kersen, gekonfijte kersen, 
bosbessen en met echo's van aromatische kruiden en 
zoete specerijen. Zijdezachte tannines en fluweelzachte 
aanzet vallen op in de mond, die echter fris, 
harmonieus en met een omhullend aroma blijft. Een 
fruitig DNA dat ook de figuur vertegenwoordigt van zijn 
aangename persistentie. 
 
Druif: Nero d’Avola 
 
Alcohol:  13,5% 
 
Maat: 0,75l 
 
Serveertemperatuur:  16-18 °C 
 
Allergenen: Sulfieten 
 
Combinaties: vlees, pasta, risotto met groenten 
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De coöperatie Martin Codax bestaat sinds 1986 
en is vernoemd naar Galicisch bekendste 
troubadour. De coöperatie is gevestigd in de 
regio Rias Baixas, maar werkt ook met druiven 
uit gebieden die verder landinwaarts liggen, 
zoals Bierzo en Monterrei. Hierdoor wordt het 
voor de coöperatie mogelijk om met andere 
inheemse druivenrassen te werken, zoals deze 
Godello. Bij coöperatie Martín Códax wordt de 
wijn gemaakt volgens nieuwe technieken, maar 
altijd met oog voor traditie.De wijn wordt in 
RVS-vaten van 30.000 liter gefermenteerd. 
Daarna ondergaat de wijn een zogenaamde 
‘malolactische gisting’, waarbij de wat sterkere 
appelzuren worden omgezet in de zachtere 
melkzuren. Dit houdt de zuurgraad van de wijn 
onder controle. De Mencía krijgt daarna nog 
twee maanden houtrijping op eiken barriques. 

Martín Códax Godello 
Monterrei do 'Mara Martin’ 
 
Deze wijn is zuiver en levendig 
strogeel van kleur en heeft 
typische aroma's van hooi, appel 
en peer met intense tonen van 
wilde bloemen en subtiele 
nuances van limoencitrus, die 
doorwerken in de mond. De wijn 
heeft een goede definitie, diepte 
en structuur die zijn afgeleid van 
het contact met de droesem. De 
afdronk is lang en aanhoudend. 
 
Druif: Godello 
 
Alcohol: 12,5% 
 
Maat: 0,75l 
 
Serveertemperatuur:  8 °C 
 
Allergenen: Sulfieten 
 
Combinaties: heerlijke 
aperitiefwijn, maar ook lichte 
salade-achtige gerechten, sushi. 
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Cantine Menhir is opgericht door Gaetano 
Marangelli, een vernieuwende ondernemer die 
veel zag in de wijnen uit Zuid Italië. Met partners 
wist hij het bedrijf snel uit te bouwen tot een 
dynamisch en modern wijnbedrijf. Het wijnbedrijf 
ligt in het historische centrum van Minervino.  
De wijngaarden bevinden zich in Basso Salento 
(provincie Lecce) en Alto Salento (provincie 
Taranto en Brindisi).Bij het wijnhuis houden ze  
van het spelen met woorden en cijfers. De wijn-
gaarden bevinden zich slechts 29 meter boven 
zeeniveau vandaar quota 29. Deze rode wijn 
wordt gemaakt van 100% primitivo druiven, en 
worden met de hand geoogst. Na de vergisting  
op RVS vaten rijpt deze wijn nog minstens  
6 maanden op de droesem in stalen tanks. Dit 
doen ze om zoveel mogelijk het fruit en frisheid 
van de druiven te behouden. 

Quota 29 Primitivo IGT Salento’ 
 
Cantine Menhir Primitivo 
Salento ‘Quota 29’ is een rijke 
rode Italiaanse wijn, met intense 
aroma’s van kersen, kruiden, 
pruimen, peper en krenten. Het 
is een sappige wijn, vlezig en 
aanwezige maar zachte tannine 
met veel kers. 
 
Druif: Primitivo 
 
Alcohol:  14% 
 
Maat: 0.,75l 
 
Serveertemperatuur:  17-18 °C 
 
Allergenen: Sulfieten 
 
Combinaties: rundvlees, pasta, 
lam en gevogelte 
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Het wijnhuis: Poderi dal Nespoli 
Poderi dal Nespoli is gevestigd in de Bidente Vallei, op 
de heuvels van Forlì, in Emilia-Romagna, de Italiaanse 
regio met de wereldberoemde keuken. Het verhaal van 
Poderi dal Nespoli begon in 1929, toen Attilio Ravaioli 
besloot wijnmaker te worden en zijn eerste wijngaard, 
Prugneto genaamd, kocht in het dorp Nespoli. Poderi dal 
Nespoli wordt nog steeds gerund door de familie 
Ravaioli. Ze zijn inmiddels uitgegroeid tot een 110 
hectare tellend wijn-domein. Vandaag de dag staat 
Celita, de vierde generatie, aan het roer. Ze treedt in de 
voetsporen van haar overgrootvader en voegde in 2006 
haar eigen cuvée van sangiovese, Riserva il Nespoli, toe 
aan het assorti-ment. Een mooie wijn die de 
karakteristieken van sangiovese laat zien, zoals kersen, 
bessen en pruimen, maar ook de geroosterde 
koffiebonen en zachte tonen van vanille, die verkregen 
zijn door de houtrijping. De familie is dus al bijna 
honderd jaar bezig met het maken van prachtige wijnen 
in Emilia-Romagna. Ze zijn gespecia-liseerd in kleine 
producties van Sangiovese, maar halen de laatste tijd 
ook een aantal vergeten druivenrassen onder het stof 
vandaan, zoals famoso en bombino bianco.  

Sangiovese Rubicone igt 
'Nespolino'’ 
 
Deze Sangiovese zonder 
toegevoegd sulfiet is helder 
paars van kleur. De geur is zeer 
fruitig met aroma's van kersen 
en pruimen. In de mond is het 
een jonge en frisse wijn, met in 
de afdronk tonen van rood fruit 
en een mooie frisheid. 
 
Druif: Sangiovese 
 
Alcohol:  12,5% 
 
Maat: 0,75l 
 
Serveertemperatuur:  15-18 °C 
 
Combinaties: verse kazen, lichte 
sauzen of wit vlees. 
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  Het wijnhuis Viticoltori Ponte is al meer dan 
zeventig jaar geleden opgestart, en heeft 
inmiddels een samenwerkingsovereenkomst 
met de beste wijnboeren in Veneto. Bij de start 
van Viticoltori Ponte in 1948 was de familie 
vast beraden, want ze wilde de mooiste wijnen 
maken van de omgeving en samenwerking met 
de beste telers. Ze bundelen hun krachten en 
maken vandaag de dag echt de aller mooiste 
wijnen met de nadruk op prijs kwaliteit 
verhouding. De afgelopen jaren heeft het 
wijnhuis veel geïnvesteerd in moderne 
wijntechnieken en in een moderne wijnkelder. 
Dit is het geheim van onze druiven. Trots op 
onze wortels en onze tradities, beschermen we 
ons verleden met het oog altijd gericht op de 
toekomst. We respecteren het land met een 
evenwichtige landbouw , dankzij het gebruik  
van innovatieve wijnbereidingstechnologieën. 
Ponte-wijn is een symbool van eerlijkheid, 
respect, zorg, aandacht, bescherming van het 
milieu en menselijk kapitaal. 

Castello Banfi Pinot Grigio delle Venezie 
doc 'Ponte' 
 
De druiven waar deze wijn van is 
gemaakt zijn aangeplant op een 
kleibodem. Na de oogst worden op het 
domein de druiven geselecteerd voor de 
persing. Deze persing van de druiven 
vindt plaats onder gecontroleerde 
temperaturen. In de geur mooie rijpe 
indrukken van wit fruit, munt, groene 
appel en citrus. De smaak is verfrissend, 
rijp met veel fruit nuances. Achter op de 
tong proefde wij in deze Ponte Pinot 
Grigio tonen van verse munt, groene 
kruiden en een beetje kruisbes. 
 
Druif: Pinot Grigio 
 
Alcohol:  12% 
 
Maat: 0,75l 
 
Serveertemperatuur:  10-12 °C 
 
Combinaties: kalfsvlees, pasta, kip, 
gevogelte 
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IL Padrino Nero d’Avola Terre Siciliane 

 
Deze Nero d’Avola Terre Siciliane van 
Mondo is sappig en gemakkelijk 
drinkbaar. Hij heeft een aromatische 
geur van rood fruit, kersen en tonen van 
kruiden en specerijen. Deze aroma’s 
komen zeer herkenbaar terug in de 
fruitige en kruidige smaak.  

Druif: Nero dAvola 

 
Alcohol:  13% 

 
Maat: 0,75l 

 
Serveertemperatuur:  18 °C 

 
Allergenen: sulfieten 

 
Combinaties: pasta Bolognese, 
aubergine, polenta met paddenstoelen 
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  Moscato 'Deakin' 
Een heerlijke open en druivige geur. Hij 
doet denken aan wilde voorjaarsbloemen 
en een vleugje groene appel. Elegante, 
verleidelijke en frisse wijn met een 
aangename tinteling. Aangenaam zoete 
muskaatwijn, met lekker sap en vers fruit, 
maar ook wat spanning. 
 
Druif: Moscato 
 
Alcohol:  6% 
 
Maat: 0,75l 
 
Serveertemperatuur:  8-10 °C 
 
Allergenen: sulfieten 
 

Combinaties: Prima aperitief, leuk te 
combineren met vers fruit, fruitsalade of 
een lichte appeltaart 

Deakin Estate maakt deel uit van de 
Calabria Family Wines-portefeuille, een 
Australisch familiebedrijf dat meer dan 
75 jaar geleden werd opgericht. Het 
verhaal van de familie gaat wel al 90 jaar 
terug. Ze maakten geen gemakkelijke reis 
naar Calabrië, maar door vastberaden-
heid, hard werken en de familievisie is 
Calabria Family Wines uitgegroeid tot 
een van de 20 beste wijnproducten van 
Australië. Calabria Family Wines, 
gevestigd in het hart van de wijnstreek 
Riverina, in Griffith NSW, heeft ook 
wijngaarden in de wereldberoemde 
wijnstreek Barossa Valley. 
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  Het wijnhuis: La Delizia 
La Delizia is wat de Italianen met zo’n 
prachtig woord ‘Cantina’ noemen, een 
coöperatie van producenten van druiven, 
die de handen ineen hebben geslagen. 
Samen kunnen ze veel betere producten 
maken, op een veel efficiëntere manier 
dan alleen. Bovendien zijn de wijnen veel 
beter op de markt te brengen onder één 

label. De cantina dankt zijn naam aan de 

gemeente waar hij is gevestigd: Casarsa 

La Delizia, in de provincie Pordenone. 

Een kleine gemeente, met niet meer dan 

zo’n 8.000 inwoners, maar des te meer 

wijngaarden. Deze liggen op een hoogte 

van 44 meter boven de zeespiegel. De 

aanduiding “Delizia” in de naam van de 

gemeente Casarsa della Delizia verwijst 

naar de vruchtbaarheid van deze regio, 

prachtig akkerland tussen Casarsa en de 

rivier de Tagliamento. 
 

Pinot Grigio Blush Venezie doc 'Naonis' 
 
Pinot Grigio uit het noorden van Italië met 

een licht zalmroze kleur, met een fijne en 

elegante fruitige geur van zacht rood fruit, 

iets bloemig en fris. Sappig met een 

smaak van aardbeien, framboos en rode 

bes, soepele finale. 

 

Druif: pinot grigio 

 

Alcohol: 12% 
 
Maat: 0,75l 
 
Serveertemperatuur: 8-10 °C 
 
Allergenen: sulfieten 
 

Combinaties: Heerlijk als aperitief, lekker 

bij salades, visterrine, kip of parelhoen. 
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  Het wijnhuis: Bellavista - Bellavista beschikt 
inmiddels over 203 hectare eigen wijngaarden, 
aangeplant met druiven als chardonnay, pinot 
bianco en pinot nero, waarvan mousserende 
wijnen van worden gemaakt. Een klein deel is 
gereserveerd voor de stille wijnen. Hier vind  
je cabernet, merlot, barbera en nebbiolo.  
Alle druiven worden met de hand geplukt  
en verwerkt. De mousserende wijn wordt  
op dezelfde manier als een traditionele 
Champagne gemaakt. Dat betekent onder 
andere het gebruik van oude houten persen. 
40% van het geperste sap wordt opgevoed  
in eiken vaten. De Spumante mag de kelder 
niet verlaten voordat hij tenminste drie jaar  
op zijn fles heeft doorgebracht. Wijnmaker 
Mattia Vezzola heeft het talent om de bijzon-
dere ideeën van Moretti te verwezenlijken.  
Hij maakt wijnen en Spumantes die uitblinken 
in pure concentratie, zonder dat het ten koste 
gaat van de elegantie.  

Bellavista Grande Cuvée Alma Brut 
Franciacorta 
 
Schitterende mousserende wijn.  
De wijn heeft een lange flesrijping, 
waardoor hij een mooie getoaste 
impressie krijgt, met noten en 
honing. In de smaak is de wijn  
strak en verfijnd, met lengte en 
complexiteit, heerlijk mond-
vullend.  
Awards: 
89 pt - ( Wine Spectator) 
9+ en blinkt uit in zijn klasse (DGH) 
4,5* - (Perswijn) 
 
Druif: chardonnay, pinot nero, pinot 
bianco 
 
Alcohol: 12,5% 
 
Maat: 0,75l 
 
Serveertemperatuur:  8-10°C 
 
Combinaties: aperitief, bij oesters 
en andere schaal- en schelpdieren 
en bij salades of kipgerechten. 
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Een goed gerijpte schoonheid: De André Petit Pineau Blanc 

Het oogsten van Pineau des Charentes vraagt veel aandacht en de 

André Petit Pineau Blanc is een mooi voorbeeld van hun vakmanschap. 

De witte Pineau heeft het vermogen om mooi te rijpen en deze heeft 

gerijpt voor meer dan 30 jaar om subtiele tonen van pompelmoes, 

vanille en gedroogde vruchten aan te maken. André Petit’s witte Pineau 

wijnen zijn perfect gebalanceerd tussen zuurgraad, alcohol en suiker om 

te rijpen zoals een Sauternes wijn. 

Dit is ook één van hun oudste Pineau de Charentes. De druiven worden 

geoogst eens ze overrijp zijn en daarna wordt het sap omgezet in een 

Rassis Cognac. Dit is een regionale specialiteit waarvan je minstens één 

keer tijdens uw leven moet van genoten hebben. Het wordt gemaakt 

door een combinatie van 70% Colombard druiven en 30% Ugni Blanc 

witte druiven van wijnstokken die meer dan 30 jaar oud worden. Het 

groeit ook in een bijzonder kalkrijke bodem.  

Presentatie van de fles: een simpele 70cl fles met een klassiek geel 

etiket. 

 

Serveersuggesties: serveer het zoals de inwoners van Charente het zelf 

zouden doen: als een gekoelde aperitief of met een dessert. Drink het 

gekoeld of met ijs. Het kan ook geconsumeerd worden met foie gras, 

Roquefort en geitenkaas, maar ook bij momenten gedeeld met familie 

en vrienden. 
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Een donkere en luxueuze Pineau: André Petit Pineau Rouge 

Het oogsten van Pineau des Charentes vraagt veel aandacht en de 

André Petit Pineau des Charentes Rouge is een mooi voorbeeld van 

hun vakmanschap. De rode Pineau heeft een mooi palet aan aroma's 

en smaken van rode vruchten, zoals blijkt uit zijn robijnrode tint. De 

André Petit rode Pineau rijpt bijzonder goed, maar ze willen vooral de 

frisheid van de rode fruit aroma's behouden.  

De druiven worden geoogst eens ze overrijp zijn en daarna wordt het 

sap omgezet in een Rassis Cognac. Dit is een regionale specialiteit 

waarvan je minstens één keer tijdens uw leven moet van genoten 

hebben. Het wordt gemaakt door een combinatie van 50% Merlot 

druiven en 50% Cabernet Sauvignon druiven. Deze Pineau is 

geproduceerd volgens zeer oude methoden. De druiven worden 

geoogst met de hand en gedestilleerd volgens de leringen van zijn 

grootouders. 

 

Een simpele 70cl fles met een geel etiket dat contrasteert met de 

robijnrode vloeistof vanbinnen.  

Serveersuggesties: Serveer het zoals de inwoners van Charente het 

zelf zouden doen: als een gekoelde aperitief of met een dessert. 

Drink het gekoeld of met ijs. Het kan ook geconsumeerd worden met 

foie gras, Roquefort en geitenkaas - maar in de realiteit is hij 

veelzijdig voor vele gelegenheden. 
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Limoncello 

Limoncello is een Italiaanse likeur (alcoholpercentage  
32 %) gemaakt van citroenen en van natuurlijke 
ingrediënten.  
 
Limoncello werd in Italië oorspronkelijk als digestief 
na de maaltijd gedronken, al is de likeur 
tegenwoordig ook populair in mixen met Prosecco en 
tonic. 
 
Limoncello Mi Gusto is met liefde gemaakt volgens 
authentieke Italiaanse familierecepten en op 
ambachtelijke wijze vervaardigd met natuurzuiver 
bronwater. Er worden uitsluitend verse biologische 
citrusvruchten verwerkt zonder verf- of waslaag met 
anti schimmel of conserveringsmiddelen. Ook zijn er 
geen chemische smaak of conserveringsmiddelen 
toegevoegd.  
 
Zo zuiver mogelijk dus en dat proef je. 

 Laat het je smaken! 
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Mandarinetto is een Italiaanse likeur (alcoholpercentage 
32 %) gemaakt van mandarijnen en van natuurlijke 
ingrediënten.  
 
Mandarinetto werd in Italië oorspronkelijk als digestief 
na de maaltijd gedronken, al is de likeur tegenwoordig 
ook populair in mixen met Prosecco en tonic. 
 
Mandarinetto Mi Gusto is met liefde gemaakt volgens 
authentieke Italiaanse familierecepten en op 
ambachtelijke wijze vervaardigd met natuurzuiver 
bronwater. Er worden uitsluitend verse biologische 
citrusvruchten verwerkt zonder verf- of waslaag met 
anti schimmel of conserveringsmiddelen. Ook zijn er 
geen chemische smaak of conserveringsmiddelen 
toegevoegd.  
 
Zo zuiver mogelijk dus en dat proef je. 

 Laat het je smaken! 

Mandarinetto 
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Anima Nera (Black Soul) is een Italiaanse laurierlikeur,   
alcoholpercentage 32 %) gedistilleerd uit Laurier.  

Het is zowel geschikt als aperitief en als digestief aan  
het einde van een maaltijd, of als basis voor het mixen  
van cocktails. 

Met een diepzwarte kleur en een intense geur onthult  
Anima Nera een zoet pittige, omhullende en 
fluweelzachte smaak. 

Op kamertemperatuur komt de intense dropsmaak het  
best tot zijn recht maar sommigen drinken hem het 
 liefst ijskoud uit de vriezer. 

Laat het je smaken!  

 
Advies: schudden voor het gebruik. 

 

Anima 
Nera 
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Proeverij Wijn en Spijs 
 
Welke wijn verovert jouw hart? 
Hou je van een lekker glas wijn?  
Ontkurk je graag samen met vrienden  
of familie een mooie fles?  
Weet je best wat je lekker vindt, maar vraag 
je je regelmatig af welke wijn je moet kiezen  
als je voor het wijnschap staat?  
Ben je nieuwsgierig naar het verhaal achter  
de wijnen de juiste keuze bij je eten?  
Dan is een proeverij wijn & spijs iets voor jou. 
 
Tijdens een sfeervolle en ontspannen avond of 
middag leren wij je alles over onze wijnen en 
spijzen.  
 
Een proeverij bestaat uit zes verschillende  
wijnen en de proeverij bevat elementen,  
smaken en combinaties die goed bij de 
verschillende wijnen passen. 
 
Wijnen met een uitgesproken individueel  
karakter voor de wijn en spijs liefhebber! 
 
Proef, beoordeel en ervaar het genot van een 
goed glas wijn met spijs. Maak een afspraak  
voor een proeverij wijn en spijs!  
 
Ontdek welke wijn jouw hart verovert! 
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Wijnadvies 

Vind je het lastig om een passende wijn bij je 
favoriete gerechten te vinden óf wil jij je eigen 
wijnassortiment(je) samenstellen neem dan 
gerust geheel vrijblijvend contact met ons op. 
 
Wij komen bij je langs om kennis te nemen 
van wat jij lekker vindt. Op basis van deze 
bevindingen stellen wij een pakket samen 
waarop je te allen tijde terug kunt vallen. 
 
Kortom, altijd een passende wijn met een 
mooi verhaal aan huis. Iets waaraan je familie 
en vrienden nog vaak met veel plezier aan 
terug zullen denken. 
 
Schroom niet, bel gerust naar 06 12 998 897. 
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Kookworkshop Mi Gusto in Italië 

  
Wijn en spijs beleving! 
 
Welke wijn past het beste bij welk gerecht en 
welk gerecht past het beste bij welke wijn?  
 
Op dit moment is een kookworkshop in 
ontwikkeling op een uiterst bijzondere locatie in, 
ja hoe kan het ook anders, Toscane! 
 
De bedoeling is om groepen van 10 tot 12 
personen het echte Toscane te beleven. Wijn, 
eten, plezier en gezelligheid komen bij elkaar. 
Samen gaan we aan de slag met het bereiden van 
de mooiste Toscaanse gerechten. 
 
Wat er op het menu staat, hangt af van 
het seizoen. De receptuur is afhankelijk van 
de groenten en fruit die op dat moment te koop 
zijn. En onze wijnspecialist selecteert daar 
uiteraard een paar mooie flessen bij. 
 
Houd de website in de gaten of meld je aan voor 
de nieuwsbrief om de laatste ontwikkelingen te 
volgen. 
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